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FIRA DEL BOLET

12 OCTUBRE 2021

deLlagostera
TASTETS BOLETAIRES
A LA FIRA DEL BOLET

Taverna del Casal
Menjars variats del bolet i servei de bar
Lloc: Pl. Llibertat (Mercat del Bolet)

Organitza: Casal Parroquial Llagosterenc
Taverna Cavall de Mar

Tapes, brassa, entrepans i platillos boletaires
Lloc: Pl. Olivera

Organitza: Centre d’Equitació Cavall de Mar de Llagostera
Tasca del Patinatge
Menús i tapes de bolets

Lloc: Plaça de Can Caciques
Organitza: Club de Patinatge de Llagostera 

Tapes del Bolet
Plats de bolets variats, botifarra i seques

Lloc: Casino Llagosterenc (Pl. Catalunya)
Organitza: Casino Llagosterenc

 

DIMARTS 12 D‘OCTUBRE

Tot el dia MERCAT MEDIEVAL DEL BOLET
Al nucli antic de Llagostera

Tot el dia DEMOSTRACIÓ D’OFICIS ARTESANALS
Al nucli antic (Plaça del Mercat)

10:00-14:00 i 16:00-19:00 VISITA AL CAMPANAR
DE L’ESGLÈSIA DE SANT FELIU
A la Pl. Del Castell
Activitat Guiada pel Grup Excursionista Bellmatí

11:00 / 12:30 / 17:30 MICROCONCERTS DE MUSICA
MEDIEVAL DE LES TRES CULTURES
A L’Esglèsia de St Feliu (Plaça del Castell)
A càrrec de Burruezo & Medievàlia Camerata

10:00-13:00 CONCENTRACIÓ DE PUNTAIRES
DE LLAGOSTERA
Al pati de l’Església de Sant Feliu

10.00-13:00 i 16:00-19:00 VISITES A L’EXPOSICIÓ
MUSEU EMILI VILÀ
C. Sant Pere, 25-27. Entrada: 5€

10:00-19:00 EXPOSICIÓ DE BOLETS NATURALS   
A la Sala de Plens de l’Ajuntament
Ambientació en bosc a càrrec de Llagostera en Flor

10:00-14:00 i 16:00-19:00 VISITES AL CENTRE 
D’INTERPRETACIÓ DE LA HISTÒRIA  “CAN CACÍQUES”  
C. Olivareta, 38

11:00-14:00 i 16:30-19:00 PETITS XEFS BOLETAIRES.
TALLER GASTRONÒMIC INFANTIL  
A la Casa de les Vídues. Plaça de la Llibertat, 1

10:00-19:00 EXPOSICIÓ FOTOGRAFIES DE BOLETS 
Expositor: Lluis Amat   
A Can Roure. Plaça de la Llibertat, 1

10:00-13:00 i 16:00 JOCS DE TAULA
Al Carrer Processó 
A càrrec de L’Associació de Jocs de taula Meeple Llagostera

11:00-14:00 i 16:00-17:00 PETITS ARTISTES DE LA NATURA 
LandArt i Jocs infantils amb materials de la natura a
la Plaça del Castell
A càrrec de l’Associació Brots Creixement Itinerant

 

12 D‘OCTUBRE

Jornades Gastronòmiques del Bolet
Del 8 d’Octubre al 14 de novembre

Organitza: Associació de Restaurants de Llagostera
Veure menús a l’interior



DIUMENGE 10 D‘OCTUBRE

DILLUNS 11 D‘OCTUBRE

BOLETS EN FAMÍLIA
Vine a gaudir d’un esmorzar boletaire i dels consells d’experts 
professionals en micologia a la natura, al bell mig del massís
de les Cadiretes
Opció arribada a peu: Trobada a les 8:00 davant del Pavelló 
d’Esports de Llagostera – Can Crispins
Dificultat baixa. 6 km amb una durada aproximada de 1,5 hores
Activitat Guiada pel Grup Excursionista Bellmatí
Opció arribada en cotxe: Trobada a les 10:00 a Can Crispins 
(Cadiretes), Pujada de Sant Grau, Km 4.5

10:00 Esmorzar Boletaire a Can Crispins
Activitat organitzada pels Segadors de Llagostera
Tiquets a la Venda a la Llibreria Can Sureda
(Pça Catalunya, 15) fins al dijous 7 d’octubre     

11:00 Assessorament i resolució de dubtes “Buscar bolets en 
família” per part de l’Associació Micològica Joaquim Codina,
a Can Crispins

08:00 CONCURS D’ANAR A BUSCAR BOLETS
Punt de trobada i esmorzar: Oficina L’Estació 
Inscripcions del 27/09 al 08/10 per trucada o Whatsapp al
664 37 69 48 o bé al correu electrònic prospeccio@llagostera.cat 

12:00 Lliurament dels bolets trobats a la sala de plens
de l’Ajuntament

19.30 SHOWCOOKING AL TEATRE CASINO LLAGOSTERENC
A càrrec de Martí Rosàs del Restaurant Ca la Maria de Llagostera 
i Òscar Bigas del Restaurant Integral de Figueres.
Seguidament, lliurament dels premis:     

  • Ou Reig de Llagostera, per la tasca en favor del poble 
  • Concurs de buscar bolets (el bolet més estrany, la collita
més variada, el bolet més gros)
  • Premi Cistell de Plata  atorgat per la Unió de Botiguers
de Llagostera
  • Concurs d’aparadors del Bolet

Amenitzat pel violí de Berna Jones & Medievàlia Camerata i la dansa
de Virginia Joëlle
Aforament limitat, reserves fins al 08 d’octubre
trucant/ WhatsApp al 664 37 69 48
o bé al correu electrònic prospeccio@llagostera.cat

MENÚS JORNADES
GASTRONÒMIQUES DEL BOLET
LLAGOSTERA, DEL 8 D'OCTUBRE
AL 14 DE NOVEMBRE DE 2021

RESTAURANT CAL DEGOLLAT
C/Sant Feliu, 55
972 83 11 25
Primers a escollir
Amanida tèbia de bolets amb formatge de cabra
Canelons de bolets a la crema de siurenys
Segons a escollir
Melós de vedella amb bolets de temporada
Botifarra pinyonera amb pinetells
Postres casolans a escollir
Vi o Cava Castell de Perelada DO Empordà
Aigües minerals i cafès

27€
IVA Inclós

RESTAURANT CA LA MARIA
Ctra. LLagostera - Sta. Cristina Km 9  
972 831 334
Menú degustació, tots els plats:
Crema de bolets
Rotllets de tardor
Carpaccio de senglar amb surenys i tòfona 
Parmentier de patata vella amb ragout de bolets
Arròs de l’Estany de Pals amb costelles, salsitxes i bolets 
Calamar de potera, rossinyols ceba i tinta
Rodó de xai amb salsa de surenys
Postres:
Postres de tardor
Xocolata amb fruita
Vi Albarinyu Can Bufí
Aigua 
Cafè ecològic flor de Santos

60€
IVA Inclós

RESTAURANT EL CARRIL
Passeig Romeu,2  
972830141
Primers a escollir
Amanida verda de temporada amb llagostins, ceps,
formatge de cabra i vinagreta de mostassa
Canelons de boletus i verdures gratinades amb la seva beixamel
Segons a escollir
Arròs negre de Sípia i calamars amb siurenys
Melós de vedella amb bolets
Postres, aigües, vi de la casa i cafès

28€
IVA Inclós

RESTAURANT CA L'ARTAU
Ctra. Llagostera a Caldes de Malavella, Km. 7
972 830 538
Primers a escollir:
Tartar de tonyina, ou de reig i esferas de guacamole
Amanida de temporada, bolets escabetxats, figues i encenalls de pernil ibèric
Arròs cremòs de mar i montanya amb boletus i boques de cranc
Segons a escollir:
Peus de porc deshosats amb cargols, trompetes, ceps  i perfum de ratafia
Llom de bacallá, crema de rosinyols, llagostí i oli de tófona
Tataki de vaca madurat, foie i bolets a la brasa
Pa, vi, aigües, postres de la casa i café

29€
IVA Inclós

CAN CASSOLES (Dies 10, 11 i 12 d‘octubre)
C/ Pau Casals, 27
972 830 702
Primers a escollir
Cargols saltats amb carn de perol, pernil i bolets
Crema siurenys amb foie i parmesà
Amanida de formatge de cabra amb bolets confiats i compota de crema
Segons a escollir
Galta de vedella amb siurenys
Cua de bou amb trompetes de la mort
Fideus a la cassola amb salsitxes, costelló i bolets
Vi de Perelada, pa, postres de la casa i cafè

25€
IVA Inclós

RESTAURANT ELS TINARS
Ctra. de St. Feliu a Girona, km 7,2
972 830 626
MENÚ DEL BOLET 2021 
“El nostre menú està basat en bolet del territori
que varia segons el clima, per això els plats poden
canviar segons el bolet de temporada
Proposem un menú de 4 plats i postres 
La beguda no està inclosa en el preu

65€
IVA Inclós

RESTAURANT MAS ROURE
C/Vidreres a Sant Feliu de Guíxols, sortida 95 98
972 83 12 02
Elaborarem el menú amb receptes
casolanes en funció dels bolets més frescs
de temporada, per això poden haver diferents
opcions segons el dia
El menú consta de tres plats
Postres, Aigua, Vi i cafés

38€
IVA Inclós


