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Lloc: Biblioteca municipal Julia Cuitiller.
A carrec de Associacié micologica Joaquim Codina.

Punt de trobada i esmorzar al Parc de 'Estacio.
Inscripcid: https://activa.llagostera.cat o trucar al 664 37 69 48.
Termini: del 25 de setembre al 7 d'octubre.

Punt de trobada i esmorzar popular al Parc de 'Estacio.
Botifarra normal o botifarra de bolets + llesca de pa amb tomata + aigua o vi.
Tiquets ala venda a Can Sureda del 25 de setembre al 7 doctubre. Preu: 7€

per part dels participants del concurs de cagar bolets.
Lloc: Sala de Plens de lAjuntament.

Lloc: Sala de Plens de [Ajuntament.
> Bolet més gran // > Bolet més estrany // > Cistell més variat

Lloc: Plaga Catalunya.
Venda de tiquets del 5 al 8 d'octubre a Oficina de Turisme de 10.00h a13.00h i
alaLlar de Jubilats de 15.00h a 19.00h. Fins exhaurir tiquets. Preu: 3 €/4 tiquets.

Lloc: Local Polivalent (Av. de I'Esport, s/n). Organitza la Comissié de Festes.

Lloc: Nucli antic de Llagostera.
Lloc: Plaga del Mercat.

Lloc: Plaga del Castell.
Col-labora: Grup Excursionista de Bell-Mati.

Lloc: Plaga Catalunya.

Lloc de trobada: Escola dArt Pere Mayol (PI. Llibertat, 1).

Lloc: Sala de Plens de lAjuntament.
Ambientacio del bosc a carrec de lAssociacio Llagostera en Flor.

Lloc: Carrer Sant Pere, 25-27. Entrada; 5€



Lloc: Carrer Olivereta, 38. Preu: Gratuit.

Lloc: Carrer del Fred.
A carrec de Associacio de Jocs de Taula Meeple.

Lloc: pati de lEsglésia de Sant Feliu.
A carrec de [Associacio Brots Creixement Itinerant

Lloc: Can Roure (Carrer Sant Antoni, 1).

Lloc: Plaga Catalunya. A carrec dels Minyons de Santa Cristina dAro.
Lloc: Carrer Dr. Fleming.

Lloc: Plaga del Castell.

Lloc: pati de lEsglésia de Sant Feliu.
A carrec de [Associacio Brots Creixement Itinerant.

Taller gastrondmic infantil.
Lloc: Casa de les Vidues (Plaga Llibertat, 1).

Dues senyores molt simpatiques patrullaran per la firacom
amembres del Departament de Bolets i Afers Rustics.
[tinerant pel nucli antic de Llagostera. A carrec de Strafalarius Animacions.

En reconeixement per la tasca a favor del municipi de Llagostera.
Lloc: Plaga del Castell.

Lloc: Plaga Catalunya. A carrec del Minyons de Santa Cristina dAroi els
Castellers de Castellar del Valles.

Creacio de murals infantils.
Lloc: Plaga Catalunya. Organitzat per les associacions
de gats Bigotis i Mixets de Llagostera.

Lloc: Pl. Conxita Pijuan. A carrec de Crua Ceramics.
Inscripcid previa: https://activa.llagostera.cat // Data limit: 6 d'octubre.

Dues senyores molt simpatiques patrullaran per la firacom
amembres del Departament de Bolets i Afers Rustics.
[tinerant pel nucli antic de Llagostera. A carrec de Strafalarius Animacions.

[tinerant pel nucli antic de Llagostera.
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Taverna del Taverna de e Dinar popular
Casal Parroquial UE Llagostera organitzat pel Casino
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Menijars variats del bolet i MenUs, tapes boletaires Meni de botifarra amb seques,

servei de bar.

servei de bar postres i beguda.

: Opcid de plat de bolets variats.
Plaga de la Llibertat. Plaga de Can Caciques.

Plaga Catalunya.



Jornades Gastronomiques
Del 9 al 25 d'Octubre de 2026

Durant les jornades es lliuraran els Premis Cistella de Platai
Forquilla de Plata atorgats per [Associacid RES COM Llagostera.

MENUS JORNADES GASTRONOMIQUES DEL BOLET

Els Tinars. Carretera de Sant Feliu a Girona, km 7,2 // 972 83 06 26

El nostre menu esta basat en el bolet del territori.
Proposem 4 plats i postres. Begudes no incloses.

Ca la Maria. Ctra de Llagostera a Santa Cristina km9 // 972 83 13 34

Elaborarem un menu degustacié a base de bolets.
Inclou tres aperitius, tres tapes, peix, carn i dues postres.
Vi blanc, negre o cava, aigua i cafe.

Cal Degollat. Carrer de Sant Feliu, 55 // 972 83 11 25 // Només caps de setmana

Primers a escollir
- Amanida tebia de bolets amb formatge de cabra.
- Canelons de bolets amb crema de siurenys.
- Croquetes casolanes de bolets.

Segons a escollir
- Mel6s de vedella amb bolets de temporada.
- Botifarra pinyonera amb pinetells.
- Trencadissa d'ous amb bolets i carn de perol.

Postres casolanes a escollir
Vi o cava Castell de Peralada DO Emporda. Aiglies minerals i cafes.

Can Cassoles. Carrer Maria Gay, 76 // 972 78 45 03 // Del 9 al 18 d’octubre

Primers a escollir
- Carpaccio de vedella amb bolets, parmesa i oli de fruits secs.
- Lasanya de pasta fresca amb bolets i verdures.
- Crema de siurenys i patata amb formatge.

Segons a escollir
- Arr0s amb salsitxes, costello i bolets.
- Platillo de senglar amb bolets.
- Saltat de cargols amb carn de perol i bolets..

Postres, beguda i café inclos.




Ca I'Artau. Ctra. Llagostera a Caldes, km 7 // 972 83 05 38

Primers a escollir
- Raviolis de ceps, emulsio de tofona i carabiner fumat.
- Arros cremos de trompetes, peus de porc i foie.
- La nostra focaccia de bolets de temporada i figues al cabrales.

Segons a escollir
- Magret d'anec, escalopa de foie i tofona d'estiu.
- Civet de cérvol amb bolets de temporada i pastanagues baby glacejades.
- Filet de senglar amb tartar de siurenys i fruits vermells.

Postres de la carta, aigiles, vi i cafe.

El Carril 9. Pg. Romeu, 2 // 872 00 87 59 // Del 9 al 18 d’octubre

Primers a escollir
- Crema tébia de bolets de temporada.
- Saltat de pinetells amb all i julivert.
- Croquetes casolanes de bolets amb la seva guarnicio.

Segons a escollir
- Vedella amb bolets de la casa.
- Lasanya de bolets amb beixamel trufada.
- Arr0s de bolets.

Postres del dia a escollir.

Entre Terres. Pau Casals, 5 // 626 37 92 21 /10,11 i 12 d’octubre

Plats libanesos elaborats amb bolets:

- Hummus amb carn i bolets. Hummus casola elaborat amb cigrons eco
de Lleida, carn picada, bolets silvestres i pinyons.

- Saganaki de bolets silvestres. Cassoleta al forn amb base de pebrot i
tomata, bolets i auténtic formatge feta grec.

- Shawarma de pollastre amb bolets. Tires de pit de pollastre marinat
amb iogurt i circuma, amb salsa de bolets silvestres, acompanyat de
salsa de pebrot vermell pa libanes.

La Pedra. Placa de Catalunya, 17 // 972 80 50 35

Plats de carta per compartir amb tematica de bolets:
- Hummus amb trompetes de la mort i grisines.
- Ganel0 de bolets amb beixamel trufada.
- Saltat de rossinyols amb carn de perol i amb ou a baixa temperatura.

Llenya Restaurant. Lloc Ganix, 7 // 872 22 14 44

Entrant: Amanida de llenties amb ceps i foie.

Primer plat: Lasanya de bolets de temporada.

Plat principal: Arros socarrat de bolets amb botifarra esparracada.
Postres: Maduixes macerades amb gelat de mascarpone.
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