Menus Jornades
Gastronomiques del Bolet
Del 12 al 27 d’Octubre de 2025

Els Tinars

Carretera de Sant Feliu a Girona, km 7,2 - 972 83 06 26

El nostre menu esta basat en el bolet del territori,
que varia segons la temporada.

Proposem 4 plats i postres. Begudes no incloses.

Ca la Maria
Ctra de Liagostera a Santa Cristina Km9 - 972 83 13 34
Elaborarem un menu degustacio a base de bolets.

Inclou tres aperitius, tres tapes, peix, carn i dues
postres. Inclou vi blanc, negre o cava, aigua i cafe.

Cal Degollat
Carrer de Sant Feliu, 55 - 972 83 1125
(només dissabte i diumenge al migdia).

Primers a escollir

- Amanida tébia de bolets amb formatge de cabra.
- Canelons de bolets amb crema de siurenys.

- Croquetes casolanes de bolets.

Segons a escollir

-Melds de vedella amb bolets de temporada.

- Botifarra pinyonera amb pinetells.

- Trencadissa d'ous amb bolets i carn de perol.
Postres a escollir

- Gelat de iogurt amb melmelada de figues / Crema catalana.

- Flam casola d'avellana / Fruits secs amb moscatell o garnatxa.

- Recuit L'Eixerit amb mel o sucre / Catala (gelat de torré amb
ratafia).

Vi o cava Castell de Peralada DO Emporda. Aiglies minerals i cafes.

L'Atelier Daga Clos
Carrer Panedes, 31- 972 80 56 41

Ment a base de bolets de temporada composat
per 2 entrants, 2 plats principals i postres.

Entre Terres
Carrer Pau Casals, 5 - 626 37 92 21
Només el cap de setmana 11-12 doctubre (migdia).

Dos plats a escollir, postres orientals i beguda inclosa.
Entre d'altres opcions classiques libaneses proposem:

-Hummus de cigrons eco de Lleida amb carn picada de
vedella de [Albera i pinyons.

- Saganaki de bolets silvestres. Cassoleta al forn amb
pebrot i tomata, bolets i autentic formatge feta grec.

- Kafta amb bolets. Medallons de carn picada de vedella
de [Albera eco de pastura, amb espécies libaneses, salsa de bolets
silvestres, acompanyat de pa libanes i patates al forn.

Pregunteu per opcions veganes.

Can Cassoles
Carrer Maria Gay, 76 - 972 78 45 03
(Només el cap de setmana de la Fira del Bolet).

Primers a escollir

- Carpaccio de salmé amb bolets i oli d'alfabrega.

- Amanida de formatge de cabra amb bolets confitats.
-Crema de siurenys i patata.

Segons a escollir

- Platillo de cua de bou amb trompetes de la mort.
- Arros de costelld, salsitxes i bolets

- Cassoleta de xai rostit amb bolets.

Postres a escollir
Pa, begudai café inclos.

El Carril9

Pg. Romeu, 2 - 872 00 87 59

Primers a escollir

- Amanida fresca de temporada amb bolets confitats.
-Remenat de la casa amb bolets de temporada.

- Estofat de calamars a baixa temperatura amb bolets de temporada.

-Crema casolana de ceps.

Segons a escollir

-Lasanya casolana de bolets amb foie.

- Arros de costelld, salsitxa i bolets de temporada.

- Galta rostida amb bolets de temporada.

- Turbot a la brasa amb saltat de bolets de temporada.
Postres a escollir

Pa, aigua o0 aigua amb gasii vi de la casa inclos. Cafés a part.

Ca l'Artau

Ctra. Llagostera a Caldes, Km. 7 - 972 83 05 38

Primers a escollir

- Raviolis de ceps i botifarra negra, crema de carbassa i camagrocs.
- Carpaccio de vaca i ceps a la mostassa amb encenalls de foie.

- Calamar farcit de bolets, pesols tendres i botifarra negra.

- Amanida de temporada amb bolets confitats.

- Canelons de peus de porc amb trompetes negres, siurenysi
velouté de vedella.

- Carn de perol amb trompetes, rossinyols i patates cruixents.
Segons a escollir
- Arros de mar i muntanya amb bolets de temporada (minim 2 pers).

-Orada fresca a la brasa, wok de verduretes, bolets i parmentier de
moniato.

- Tataki de tonyina amb saltejat d'algues i camagrocs.

- Entrecot de vedellaamb ceps trompetes i la seva salsa.
- Civet de senglar amb cebetes i ceps secs a la xocolata.
-Vedella estofada amb bolets variats.

- Cruixent de morro de porc amb cargols, cepsii
rossinyol de pi.

- Magret d'anec, tofona i escalopa de foie planxa.

Postres a escollir

- Coca d'ametlles i pinyons, coulis de pera i crema de ratafia.
- Fals tocinillo de moniato amb crema de formatge.

- Pastis de formatge, fruits vermells i reduccio de cointreau.

- Flam de crema catalana amb infusié de vainillai caramel de taronja.

- Sopa de poma amb gelat de vainillai merengue de curri.
- Crepe de xocolata.

- Tiramisu de la casa.

- Crepe dolg de llet cremat al brandi.

- Gelat de vainilla amb xocolata tebia i nous.

Pa, viiaigues.

La Pedra

Plaga de Catalunya, 17 - 972 80 50 35
Plats de carta per compartir amb tematica de bolets:
-Hummus amb trompetes de la mort i grissines.
- Caneld de bolets amb beixamel trufada.

- Saltat de rossinyols amb carn de peroliamb ou a
baixa temperatura.

Altres plats amb tematica de bolets segons mercat.
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Lloc: Plaga de Catalunya

Punt de trobada i esmorzar: Parc de la Torre.
Inscripcié: del 25 de setembre al 8 doctubre.

Trucar al 664 37 69 48 o enviar correu electronic:
firadelbolet@llagostera.cat

Punt de trobada: Parc dela Torre.
En finalitzar, tornada al Parc de la Torre i esmorzar popular.

Esmorzar amb la collaboracio dels segadors i segadores de Llagostera.

Tiquets a la venda a Can Sureda del 25 de setembre al 8 doctubre. 7€
Botifarra + llesca de pa amb tomata + aigua o vi/ botifarra de bolets +
llesca de pa amb tomata + aigua o vi.

per part dels participants del concurs de cagar bolets.
Lloc: Salade Plens de fAjuntament

Lloc: Salade Plens de [Ajuntament
> Bolet més gran // > Bolet més estrany // > Cistell més variat

Organitza: Comissio de Festes
Lloc: Local Polivalent (Av. de I'Esport, s/n)

Lloc: nucli antic de Llagostera

Lloc: nucli antic de Llagostera (Plaga del Mercat)

Lloc: Plagadel Castell
Col-laboracié de: Grup Excursionista de Bell-Mati

Lloc: Plaga Catalunya

Lloc: Salade Plens de [Ajuntament
A carrec de: Associacio Llagostera en Flor

Lloc: Carrer de Sant Pere, 25-27. Entrada 5€.

Lloc: Carrer Olivereta, 38

Lloc: Carrer del Fred
A carrec de: Associacié de Jocs de Taula Meeple de Llagostera

Lloc: patide I'Església de Sant Feliu
A carrec de: Associacio Brots Creixement Itinerant

Lloc: Plaga Llibertat

Lloc: Plaga de Catalunya
A carrec de: Minyons de Santa Cristina dAro

Lloc: Plaga del Castell

Lloc: pati de Església de Sant Feliu
A carrec de: Associacio Brots Creixement Itinerant

Lloc: Casade les Vidues (Plaga Llibertat, 1)

Lloc: Plaga de Catalunya
A carrec de: Minyons de Santa Cristina dAro i els Castellers
delaSelva

Lloc: Plaga del Castell
>Qu de Reig de Llagostera, per la tasca a favor del poble.

> Premi Cistella de Plata, atorgat per [Associacio RES COM
Llagostera

> Premi Forquilla de Plata, atorgat per lAssociacio de

Restaurants de Llagostera

Lloc: Plaga Conxita Pijuan

A carrec de Dones s(avies) de Llagostera
Inscripcié previa: firade/bolet@ilagostera.cat
Data limit 6 d'octubre

Lloc: ltinerant pel nucli antic de Llagostera

o Taverna del Casal

Menjars variats del bolet i servei de ba.r
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Tastets Boletaires a la Fira del Bolet
12 d’Octubre 2025

Lloc:

Plaga de la Llibertat (Mercat del Bolet).

Organitza:

Casal Parroquial Llagosterenc.

Punts de
venda boletaire

Tavernes
Jocs de taula

Espectacles

Exposicio
de bolets

Jocs infantils

Petits xefs

Demostracio
d’oficis antics

Puntaires
Castellers
Fira d’entitats

Taller de conserves
de bolets

Església
de Sant Feliu

Museu Emili Vila
Can Caciques
Ambulancia

Lavabos

9 Taverna de UE Llagostera e Dinar popular organitzat

i CF Base Llagostera pel Casino Llagosterenc
Menus, tapes boletaires i servei de bar. Menu de botifarra amb seques, postres i
Lloc: beguda.

Plaga de Can Caciques. Opcid de plat de bolets variats.
Organitza: Lloc:

Unié Esportiva Llagostera i Plaga Catalunya.

Club Futbol Base Llagostera.




