ACTIVITATS
FIRA DEL BATRE 2016

DISSABTE 30 DE JULIOL
A partir de les 17.00 h.

Parades artesanals i de productes de la terra

Parades gastronomiques

Parades de productors locals amb certificacié ecologica
Mercat de brocanters

Mostra de tractors

Mostra de cotxes classics

Trobada de puntaires

Atraccions infantils

La vaca de la granja Mas Bes de Salitja

Passejades amb els ponis del Centre Equestre Can Comas
Taller de maquillatge de 'Escola Municipal d’Art Pere Mayol

Tallers de molins de farina i serres de bogir

{

Col-laboren: Comercial Valenti SL - Fusteria Roiba SL - F
A

ia Miquel -

€a la Maria
Ctra. C-65, Km 8
Tel. 972 83 13 34

Menu degustacio

Xupito d'enciam i tomata (amanida verda)
Tartar de cogombre

Sonsos fregits

Tomata de pera amb bonitol en oli de la Costa Brava

Canel6 de carbasso i alfabrega

Fals cuscls amb escamarla

Panegal a la marinera

Peu de porc sense feina amb calamar

Postres
Préssec al vi
Lingot de xocolata i mojito

Jardins de Perelada D.O. Emporda
Pa, aigua i café sostenible Flor de San

Preu: 45,00.- € (IVA inclos)

€an €assoles
C. Pau Casals, 27
972 83 07 02

Entrants a escollir

Crema freda de carbass6 amb foie i parmesa
Carpaccio de bacalla amb oli d’alfabrega i pinyons
Segons a escollir

Platillo de cua de bou amb trompetes de la mort
Arros a la cassola

Postres de la casa

Pa, vi i cava Peralada

Preu: 23,00.-€ ( IVA inclos)

CUINA DEL BATRE 2016

El €arr

Passeig Romeu, 2
Tel. 972 83 01 41

Entrants a escollir

Amanida de salmé marinat i llagosti amb taronja i
vinagreta de citrics

Lasanya de verdures amb beixamel gratinada
Brag de patata d'estiu farcit

Carpaccio de peu de porc amb encenalls de
botifarra negra i oli d'avellanes

Segons a escollir

Arros negre de sipia i calamar

Magret d'anec amb reduccié d’Oporto acompanyat
de ceba i poma caramel-litzada

Llom de bacalld amb samfaina

Espatlla de xai al forn amb patata al caliu

Postres
Pastis de poma amb pasta de full feta a casa
Sorbet de llimona fet a casa

Vi Jardins de Peralada
Aigua mineral i pa

Preu: 27,00.-€ (IVAinclos)

€a PArtau

Ctra. de Llagostera a Caldes de Malavella, Knr
Tel. 972 83 05 38

Entrants a escollir

Amanida de favetes amb mango, salmé marinat a
'Anet i la seva vinagreta de llima

Rissotto de peres amb formatge gorgonzola i nous
Coca de verduretes de temporada, botifarra negra
| formatge de cabra

Segons a escollir

Llom de llug de palangre en brou curt amb cloisses
i llagostins al perfum de curri verd

La nostra carn selecta a la brasa de carbo

Sipia de costa estofada amb carxofes i ceps secs
Postres de la carta

Pa, vi i aiglies

Preu: 21,00.-€ (IVAinclos)

Els Tinars
Ctra. C-65, Km 7,2
Tel. 972 83 06 26

Aperitiu de benvinguda

SOPETA de tomata natural

FUET de Llagostera amb torradetes

GARUM d'olives negres amb herbes fresques
BASTONETS de pa amb oli d’oliva i romani

Menu

AMANIDA de peu de porc cruixent, fruits secs i
allioli d’herbes

BACALLA a la planxa, tomata dolga i alfabrega
MELOS de vedella de Girona desossat i guisat a
la nostra manera

Postres

FLAM suau de formatge fresc amb tartar de maduixots

i compota de taronja

CIGONYES blanc, rosat o negre D.O. Emporda
Aigua mineral
Cafe i petits fours

Preu: 50,00.-€ (IVA inclos)

Mas Roure
Ctra. Vidreres - Sant Feliu (Sortides 95 i 98)
Tel. 972 83 12 02

Menu

Navalles a la planxa

Pebrots del piquillo farcits de brandada de bacalla
amb salsa de gambes

Bacalla confitat amb puré de samfaina

Postres
Pastis de poma de la casa

Aigues minerals
Cigonyes blanc i negre D.O. Emporda
Cafes

Preu: 35,00.-€ (IVAinclos)

La Taverna d’en Pou
C. Pau Casals, 5
Tel. 972 83 21 03

Aperitiu de benvinguda

Entrants a escollir

Amanida de tomata de Montserrat amb anxoves
en tempura i vinagreta de Modena

Trinxat de primavera amb foie i botifarra de perol
Salmorejo fresquet amb pernil ibéric

Segons a escollir

Civet de galta de vedella

Ventresca de bacalla amb samfaina i oli d'alfabrega
Cuixa d'anec rostida i puré de poma a la ratafia

Postres a escollir
Maté del poble amb figues
Xarrup de llima amb vodka blau

Aigua mineral i vi

Preu: 23,50.-€ (IVAinclos)

€al Degoliat
C. Sant Feliu, 55
Tel. 972 83 11 25

Entrants a escollir

Amanida del segar i batre

Ensaladilla russa

Figues amb pernil ibéric i encenalls de parmesa
Esqueixada de bacalla amb filets d’anxoves

Segons a escollir

Botifarra pinyonera de Llagostera amb guarnicié
Entrecot de vedella a la brasa amb guarnicié
Llobarro a la papillota

Postres

Figues, meld i sindria del temps
Fruits secs

Crema catalana

Gelat de nous amb un raig de ratafia

Pa, aiglies minerals, vi D.O. Emporda o
Cava Brut Peralada

Preu: 22 50.-€ (IVAinclos)



